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 برابر قارچ ّا درآى ضذقارچی جذاسازی ضذًذ ٍ فعالیت ضیر ضتر از( LAB) لاکتیک ّای اسیذباکتری در ایي هطالعِ

ضتر هحلی جْت ًوًَِ ضیر  4گرفت. برای ایي هٌظَر،  قرار بررسی هَرد ّای هختلفرٍش با فلاٍٍسآسپرژیلَس

ّای هختلف هَرد ارزیابی قرار ّا با رٍشگری ضذًذ. اثرهْاری ایي جذایِّای اسیذلاکتیک غربالجذاسازی باکتری

 ٍ تعییي MRS هحیط هایع در آ.فلاٍٍس تَدُزیست تَلیذ برّای اسیذ لاکتیک  باکتری ّایاثر جذایِ گرفت. بررسی

ّای اسیذ باکتریّای در ًْایت جذایِ .اًجام گرفت PDA هحیط جاهذ در آ.فلاٍٍس ّا علیِآى بازدارًذگی فعالیت

ضٌاسایی  SrDNA16یابی بَدًذ با رٍش تَالیآ.فلاٍٍس  رضذ برابر در خَبی بازدارًذگی فعالیت کِ دارای لاکتیک

 رضذ برابر در خَبی بازدارًذگی فعالیت دارایّای اسیذ لاکتیک باکتری یک جذایِ کِ دادًذ ًطاى ضذًذ. ًتایج

 پذیَکَکَس اسیذی لاکتیسیعٌَاى ایي سَیِ بِ SrDNA16یابی با رٍش تَالی .هَلذ آفلاتَکسیي بَد فلاٍٍس.آ

 ًتایج ًقص هحافظتی ضیر ضتر را بیص از پیص ًطاى دادًذ.  .ضذ ضٌاسایی RS6سَیِ 
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 هقذهِ         
 اص رلَگیشی ؿبهل ؿتش ؿیش دسهبًی خَاف تشیي هْن اص ثشخی  

 دسهبى خَى، گشدؽ تحشیه ثذى، ایوٌی ػیؼتن ثْجَد دیبثت،
 دس هحبفظت ًوَ، ٍ سؿذ آلشطیه، ّبی ٍاوٌؾ وبّؾ اٍتیؼن،

 للت ػلاهت افضایؾ ٍ خبف ایوٌی خَد ّبی ثیوبسی ثشاثش
 ؿیش هیىشٍثیَم ّبی ٍیظگی .(Mullaicharam, 2014)اػت
 اص هحذٍدی عیف ؿبهل وِ ؿیش ؿتش اػت دادُ ًـبى ؿتش

 ّبی اػیذ ثبوتشی ّب، آى هخجت اػت. دس هیبى ّبی گشم ثبوتشی
 .اًذ ؿذُ ؿٌبػبیی صیؼتی هبیغ ایي دس اغلت 1لاوتیه
ثش ایٌىِ  ، ػلا2ٍُّبی اهي ػٌَاى ثبوتشی ثِاػیذلاوتیه  ثبوتشی

ّؼتٌذ، داسای ًمؾ هْوی دس ثؼیبسی  3وبهٌؼبلّبی  ثبوتشی رضء
داسًذ  صا ثیوبسی ػَاهل ثشاثش دس ّبی هیضثبى هبًٌذ هحبفظت اص فؼبلیت

(Barbosa, Borges and Teixeira, 2015; 

Fernández, et al., 2013). ثشخی ثشاثش دس ّبآى هْبسی احش 
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Probiotic spectra of lactic acid bacteria (LAB) 
2
Generally recognized as safe (GRAS)

Commensal bacteria (normal microflora)
3 ّب وَهٌؼبل  ثبوتشی

آصاس( فلَس عجیؼی ثذى )ثی  

 تَلیذ رولِ ّبئی اص هىبًیؼن عشیك اص ّب لبسس ٍ ّب ثبوتشی اص
 ّب، ثبوتشیَػیي چشة، اػیذّبی پشاوؼیذّیذسٍطى، آلی، اػیذّبی

 Inglin, et)ایوٌی اػت  پبػخ تحشیه ٍ هحیظ pH وبّؾ

al., 2015). اص  گؼتشدُ گشٍُ ّب یهاػیذلاوتیه   ّبی ثبوتشی
غیشهتحشن  هؼوَلا هٌفی، وبتبلاص هخجت، ای گشم ّبی هیلِ ثبوتشی

اػیذ  ٍ ّب سا تخویش وشدُ وِ وشثَّیذسات ٍ فبلذ اػپَس ّؼتٌذ
وٌٌذ تخویش تَلیذ هی اكلی ػٌَاى هحلَل ثِ لاوتیه سا

(Onilude, et al., 2005)اص یىی اییهَاد غز لبسچی . فؼبد 
 خؼبسات ٍ ایزبد غزایی هَاد هخبعشات تشیي ػَاهل اكلی

 .(Cheong, et al., 2014)اػت  ّوِ رْبى دس التلبدی
 ّبی ًگشاًی اص 4آ.فلاٍٍعلبسس  ّبی تَلیذوٌٌذُ ػن هبًٌذلبسس
 هَاد فؼبد دس هْوی ثؼیبس ًمؾ ٍ ّؼتٌذ غزایی هَاد ایوٌی ػوذُ

داسًذ  ثبصاس دس ؿذُ اسائِ غزایی هَاد ویفیت وبّؾ ٍ غزایی
(Divakara, et al., 2015).  تشیي یىی اص هْنآ. فلاٍٍع

 ,.Reddy, et al)ّبی تَلیذوٌٌذُ ػن آفلاتَوؼیي اػت  لبسس

2010; Sardiñas, et al., 2011)تبوٌَى رضء . آفلاتَوؼیي 
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In this study lactic acid bacteria (LAB) were isolated from the camel milk and their antifungal 

activity against Aspergillus flavus was investigated with several methods. For these purpose 4 

samples of different camel milk were screened to isolate lactic acid bacteria. The inhibitory effect of 

these isolates was tested with several methods. The effect of the LAB isolates on biomass production 

of A.flavus in liquid MRS medium and determination of their inhibitory activity against A.flavus on 

solid PDA medium. Finally LAB isolates that have a good inhibitory activity against the growth of 

A. flavus were identified by 16s rDNA sequencing technique. The results indicated that one isolated 

LAB had good inhibitory activity against A.flavus growth. These strain of LAB were identified as 

Pediococcus acidilactici strain RS6 by 16s rDNA sequencing assay. The results indicate the bio-

preservation role of the camel milk more than before.  

Key words: Aspergillus flavus, Commensal bacteria (normal microflora), GenBank, Pediococcus acidilactici. 
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 Paniel, Radoi, and)ػت ؿذُ ا ؿٌبختِ هَاد تشیي ػوی

Marty, 2010). هـىل یه آفلاتَوؼیي ػوَهی، ثْذاؿت دس 
 اًؼبى ٍ ربًَساى ثشای آفلاتَوؼیي .اػت رْبى ػشاػش دس رذی
 ٍ ؿَدصایی هی ػشعبى ٍ طًتیىی تغییشات ثبػج ٍ اػت ػوی

ثشای ػلاهتی  سا رذی هـىلات دیگش ٍ اًَاع تَهَسّب تَاًذ هی
 ;Aryantha and Lunggani, 2007)وٌذ  ایزبد

Onilude, et al., 2005; Scherm, et al., 2005). 
 ّبی  اػیذ ثبوتشی ّب تَػظ لبسس هْبس هَسد دس هتؼذدی تحمیمبت
 ,Bianchini, 2015; Oliveira)اػت  ؿذُ اًزبم لاوتیه

Brosnan, Furey, et al., 2015; Oliveira, Brosnan, 
et al., 2015). لبثلیت ثشسػی هٌظَس ثِ هغبلؼِ ایي اهب 

 سؿذ هْبس دس ؿتش ؿیش اص ؿذُ ّبی رذاّبی اػیذ لاوتیه   ثبوتشی
 .ؿذ اًزبم فلاٍٍع. آ
 

 ّا: ٍ رٍش هَاد      
 ّای اسیذلاکتیک ( )باکتریاسیذلاکتیک  ّای جذاسازی باکتری

ّای بیَضیویاییٍسیلِ آزهایص ّا بٍِ ضٌاسایی آى
ًوًَِ ؿیش ؿتش ثَهی  4اػیذلاوتیه اص  ّبی دس ایي هغبلؼِ، ثبوتشی 

اػیذلاوتیه،  ّبییضد رذاػبصی ؿذًذ. ثشای رذاػبصی ثبوتشی
دهبی  دس 5/6pH 5ثشاث هحیظ MRS ّبی سلیك ؿذُ دسًوًَِ

ػبػت گشهبگزاسی ؿذًذ. ػپغ  24هذت  دسرِ ػلؼیَع ثِ 35
آگبس وـت  MRSّبی غٌی ؿذُ ثش سٍی هحیظ وـت  ثبوتشی

ػبػت  48هذت  ثِ دسرِ ػلؼیَع 37ّب دس دهبی  دادُ ؿذًذ. پلیت
َّاصی گشهبگزاسی ؿذًذ. ثشای رذاػبصی  دس ؿشایظ ثی

، آ.فلاٍعؼبلیت ضذلبسچی ػلیِ اػیذلاوتیه داسای ف ّبی ثبوتشی
آگبس فَق، ثب هحیظ وـت  MRSّبی وـت دادُ ؿذُ  پلیت
آ. اػپَس  5 × 105دسكذ( حبٍی  7/0ربهذ ػلبسُ هبلت ) ًیوِ

ّبی داسای آگبس دٍ  لیتش پَؿبًذُ ؿذًذ. پلیت دس ّش هیلی فلاٍٍع
دسرِ ػلؼیَع دس  30ػبػت دس دهبی  48هذت  لایِ هزذداً ثِ

ّبی ثبوتشیبیی وِ هبًغ  ؿشایظ َّاصی گشهبگزاسی ؿذًذ. ولٌی
ّب هٌغمِ هْبس سؿذ دیذُ ؿذُ  سؿذ لبسس ؿذُ ثَدًذ ٍ اعشاف آى

 ;Kim, 2005)ثَد، ثشای هغبلؼبت ثؼذی اًتخبة ؿذًذ 

Onilude, et al., 2005). 
ّبی  ٍػیلِ آصهبیؾ ػبصی ؿذُ ثِاػیذ لاوتیه رذاّبی    ثبوتشی

ّبی اًزبم گشفتِ رْت ؿٌبػبیی  ثیَؿیویبئی ؿٌبػبیی ؿذًذ. آصهَى
آهیضی گشم،  سًگؿبهل  ّبی اػیذ لاوتیه  ثبوتشیّبی  رذایِ
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De man, rogosa and sharpe agar (MRS), lactobacilli 

MRS broth  

ّب، آصهَى وبتبلاص،  ّب ٍ ػلَل ثشسػی هَسفَلَطی ولٌی
ٍ  C150آهیضی اػپَس، آصهَى حشوت، ثشسػی سؿذ دس  سًگ

C450  ثَد(Onilude, et al., 2005).  
 

بر رٍی تَلیذ  اسیذلاکتیک ّای باکتریّای  اثر جذایِ
  MRSقارچی در هحیط هایع  6بیَهس

ّب ثش سٍی  هٌظَس ثشسػی احش هْبسی ّشوذام اص رذایِ ایي سٍؽ ثِ
ای اص  اًزبم ؿذ. ثذیي هٌظَس، وـت تبصُ آ.فلاٍٍعتَلیذ ثیَهغ 

وِ هیضاى  تْیِ ؿذ تب ایي MRSّب دس هحیظ هبیغ  ّشوذام اص رذایِ
سػیذ 8/0ًبًَهتش ثِ  620عَل هَد ّبی وـت ثِ رزة ًَسی هحیظ

(8/0;A620nm) .1000  هیىشٍلیتش اص ػَػپبًؼیَى ّشوذام اص
اػپَس   5 × 105هیىشٍلیتش ػَػپبًؼیَى حبٍی  200ّب ثب  رذایِ

لیتش هحیظ وـت هبیغ  هیلی 15ّبی حبٍی  دس لَلِ آ.فلاٍٍع
MRS هذت دُ سٍص دس  ّبی وـت ثِ هخلَط ؿذًذ. ایي هحیظ
یه لَلِ حبٍی دسرِ ػلؼیَع گشهبگزاسی ؿذًذ.  30دهبی 

هیىشٍلیتش اص ػَػپبًؼیَى  MRS  ٍ200حیظ هبیغ لیتش ه هیلی15
هٌظَس تؼییي  ػٌَاى وٌتشل دس ًظش گشفتِ ؿذ. ثِ ثِ آ.فلاٍٍعاػپَس 

ّبی  هیضاى ثیَهغ لبسچی تَلیذ ؿذُ دس حضَس ّشوذام اص رذایِ
ّبی وـت ّشوذام اص  ، اثتذا هحیظّبی اػیذ لاوتیه ثبوتشی

( فیلتش ؿذًذ. 1ؿوبسُ  ٍػیلِ وبغز فیلتش )ٍاتوي ّبی آصهبیؾ ثِ لَلِ
ّبی لبسچی رذاػبصی ؿذُ ثب هحلَل اتیل اػتبت ؿؼتـَ  هیؼلیَم

دسرِ ػلؼیَع خـه ؿذًذ.  60دادُ ؿذًذ ٍ دس آٍى دس دهبی 
ّبی لبسچی هحبػجِ ؿذ  ػپغ ٍصى خـه ّشوذام اص ثیَهغ

(Kim, 2005). 
 

ّای  باکتریّای  تعییي فعالیت هْاری جذایِ
PDAدر هحیط جاهذ  آ. فلاٍٍسبر رٍی  اسیذلاکتیک

7  
هیىشٍلیتش اص وـت تبصُ اص ّشوذام اص  200ثشای اًزبم ایي سٍؽ، 

لیتش هحیظ وـت  هیلی 20ثب  ّبی اػیذلاوتیه  ثبوتشیّبی  رذایِ
PDA 3دسرِ ػلؼیَع ثِ هذت  30ؿذًذ ٍ دس دهبی  8پَسپلیت 

ػبػت گشهبگزاسی ؿذًذ. اص عشف دیگش، ثش سٍی پلیت هحیظ 
PDA  ّبیی ثِ اثؼبد  ثشؽ آ.فلاٍٍعحبٍی وـت تبصُ اص

                                          
 (Biomassصیؼت تَدُ یب ثیَهغ )6
 Potato Dextrose Agarدوؼتشٍص پَتیتَآگبس  هحیظ وـت7

(Eur.pharm) (PDA)  یه هحیظ وـت ػوَهی ثشای سؿذ ثیـتش لبسس

 ٌٌذّبػت ٍ اوخش لبسس ّب هی تَاًٌذ ثشٍی آى سؿذ و
   pour plate counteسٍؽ غیشهؼتمین یب ثِ ثبوتشی ؿوبسؽ8
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حبٍی  PDAهتش ایزبد ؿذ ٍ دس هشوض پلیت  ػبًتی5/0×5/0
لشاس دادُ ؿذ. دس ًْبیت توبهی  ثبوتشی اػیذلاوتیه ّبی  رذایِ
دسرِ ػلؼیَع  30هذت یه ّفتِ دس دهبی  ّب ثِ پلیت

گیشی  اًذاصُ آ.فلاٍٍعگشهبگزاسی ؿذًذ. دس ایي هذت لغش ولٌی 
دس حضَس  آ.فلاٍٍعولٌی  9وِ هیضاى سؿذ خغی ؿذ. تب ایي

تخویي صدُ ؿَد. یه  اػیذلاوتیه   ثبوتشیّبی هختلف  رذایِ
ػٌَاى وٌتشل  بلذ ثبوتشی اػیذ لاوتیه ثِف PDAپلیت اص هحیظ 

 .(Kim, 2005)دس ًظش گشفتِ ؿذ 
 

  ّای اسیذلاکتیک  باکتریّای  ضٌاسایی جذایِ
اص سٍؽ تؼییي  اػیذلاوتیه   ثبوتشیّبی  ثشای ؿٌبػبیی رذایِ

عَس خلاكِ، اثتذا  اػتفبدُ ؿذ. ثِ srDNA16تَالی لؼوتی اص 
تىخیش ؿذ ٍ  PCR 10ثب سٍؽ   s rDNA16اص  bp1400تمشیجبً 

 ;Cheong et al., 2014)ػپغ تىٌیه تؼییي تَالی اًزبم ؿذ 

Kim, 2005) . اػتخشاد ثشایDNA ّبی  رذایِ اص
ؿشوت  DNAاػیذلاوتیه اص ویت اػتخشاد  ّبی ثبوتشی
ؿشح  تَالی پشایوشّبی هؼتمین ٍ هؼىَع ثِاػتفبدُ ؿذ.  11ػیٌبطى

 صیش ثَد:
27  F(5′-AGAGTTTGATCCTGGCTCAG-3′)

1492 R(5′- GGTTACCTTGTTACGACTT-3′) 

 ثب پلیوشاص ای صًزیشُ ٍاوٌؾ ،DNA یِاٍل یدس هشحلِ ٍاػشؿتگ
 دسرِ 95دهبی  ،اًزبم گشفت 12دس دػتگبُ تشهَػبیىلش صیش ؿشایظ

 هشحلِ ؿذ. عی گشفتِ دسًظش دلیمِ 5 صهبى هذت دس ػلؼیَع
 ٍ ػلؼیَع دسرِ 94 دهب ًیض چشخِ ّش دس ، DNA ٍاػشؿتگی

 پشایوشّب اتلبل هشحلِ دس چٌیي گشدیذ. ّن اًتخبة حبًیِ 90 صهبى
 دسرِ 55دهبی  پشایوشّب رٍة ًمغِ ثِ تَرِ ثب الگَ، DNA ثِ

 DNA ػٌتض هشحلِ ؿذ. دس گشفتِ دسًظش حبًیِ 60 صهبى ٍ ػلؼیَع
 ٍ گشدیذ اػوبل حبًیِ 90 صهبى ػلؼیَع ٍ دسرِ  72 دهبی

 هذت دسرِ ثِ 72 دهبی DNA ػٌتض تىویل هشحلِ ثشای دسًْبیت
 ؿذ.  گشفتِ ًظش دس دلیمِ 10

ٍلت  70ثب ٍلتبط  دسكذ 5/1ثش سٍی طل آگبسص  PCRهحلَل 
، پغ اص DNAالىتشٍفَسص ؿذ. ثشای هـبّذُ ثبًذّبی 

                                          
9

linear growth 
10

Polymerase chain reaction (PCR) 
11

http://betagen.ir/index.php/mataleb/252-

cinnagenkit . 9138813654: ذپؼتیو ،23هـْذ خیبثبى داًـگبُ 
 )سیستن چرخِ دهایی یب TPN-25دػتگبُ تشهبل ػبیىلشpcr (دػتگبُ 12

ضرکت داًطبٌیاى پذیذُ ًَژى پارس  -
http://pnojen.paramed.ir 

، طل دس داخل دػتگبُ 13آهیضی طل ثب سًگ اتیذیَم ثشٍهبیذ سًگ
ثِ طل، ثبًذّبی  UVلشاس دادُ ؿذ. دس احش ثشخَسد ًَس  14دان طل

DNA .هـبّذُ گشدیذ 

-st ؿشوت رْت تؼییي تَالی ثِ PCRّبی هحلَل  ًوًَِ

base
 ًَولئَتیذی تَالی تؼییي اص پغ اسػبل ؿذ. وـَس هبلضی 151

 تَالی تؼییي هزوَس، ًتبیذ ؿشوت تَػظ srDNA16ّبی   طى
 chromas,edit) ثیَاًفَسهبتیىی افضاسّبی ًشم تَػظ

sequence, DNA man )وِ تَالی ایي عَل ٍ ؿذ ٍیشایؾ 
16افضاس ًشم ثِ ثَد 1500bp حذٍد دس

Blast ُتشتیت ثذیي ٍ ؿذ داد 
دادُ  پبیگبُ دس ؿذُ حجت ّبی تَالی ثب هشثَعِ تَالی ؿجبّت دسكذ
 . (BLAST, 2015)ؿذ همبیؼِ
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Ethidium bromide 
 Gel documentation system (Gel doc or Gelدان طل دػتگب14ُ

Imager) هذلCompact Pro ػبختATP /http://paramed.ir 
15

First BASE Laboratories Sdn Bhd. 7-3, Jalan SP 2/7, 

Taman Serdang Perdana, 43300 Seri Kembangan, 

Selangor, Malaysia. www.base-asia.com 
Basic local alignment search tool (BLAST)

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/BLAST. 
38
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 ًتایج    

ؿتش رذاػبصی ؿذًذ. دس اص ؿیش اػیذلاوتیه   ثبوتشیچْبس رذایِ 

 ّب، یه رذایِ داسای فؼبلیت ضذلبسچی خَثی ػلیِ ثیي آى
 ثَد ٍ ثشای ایي هغبلؼِ اًتخبة ؿذ. ایي رذایِ RS6آ.فلاٍٍع 

ّب دس  ّبی ثیَؿیویبیی ثشای ایي رذایِ ًتبیذ آصهَى .گزاسی ؿذ ًبم

 . آهذُ اػت 1رذٍل 

 
 

 دارای فعالیت ضذقارچی اسیذلاکتیک   باکتریّای  ّای جذایِ ٍیژگی -1جذٍل 

ػَیِ ؿىل ٍاوٌؾ گشم وبتبلاص تـىیل اػپَس حشوت C 450سؿذ دس  C 150سؿذ دس 

RS6 Cocci + - - - + +

 

حبٍی  MRSدس هحیظ وـت هبیغ  آ.فلاٍٍعٍصى خـه  

ًـبى دادُ ؿذُ اػت. دس ایي آصهبیؾ اص  1دس ًوَداس  RS6رذایِ 

ثذٍى  MRSدس هحیظ وـت هبیغ  آ.فلاٍٍعهحیظ وـت 

ػٌَاى وٌتشل اػتفبدُ  ثِ اػیذ لاوتیه   ثبوتشیّبی  حضَس رذایِ

ثؼذ اص  RS6ؿذ. افضایؾ ثیَهغ لبسچی دس هحیظ وـت حبٍی 

دسكذ وبّؾ  60ػبػت ثؼیبس ووتش اص ًوًَِ وٌتشل ثَد.  72

 هـبّذُ ؿذ. یَهغ لبسچی دس حضَس رذایِ RS6ث

 
در  آ.فلاٍٍسبر رٍی تَلیذ بیَهس  RS6اثر جذایِ  -1ًوَدار 

MRSهحیط هایع 

 

دس هحیظ وـت  ّبی اػیذ لاوتیه  ثبوتشیرذایِ اًتخبثی 

ثَد. ًتبیذ دس  آ.فلاٍٍع، لبدس ثِ هْبس سؿذ  PDAهـتشن 

دس هحیظ وـت  RS6ًـبى دادُ ؿذُ اػت. رذایِ  2ًوَداس 

PDA هٌزش ثِ وبّؾ دسكذ سؿذ هیؼلیَم ّبی لبسچی ثِ هیضاى ،

 85ػبػت ٍ  48دسكذ ثؼذ اص  83ػبػت،  24دسكذ ثؼذ اص  59

 ػبػت ؿذ.  72دسكذ ثؼذ اص 

 
در حضَر  PDAرضذ هیسلیَم قارچی در هحیط کطت  -2ًوَدار 

اسیذلاکتیک   باکتریّای  جذایِ

  

 ّای اسیذلاکتیک  باکتریّای  تطخیع هَلکَلی سَیِ

 ثبت سَیِ در باًک ژًی ٍ

یبثی ؿذ. ػپغ دس  تَالی RS6رذایِ  s rDNA16لؼوتی اص طى 

ّبی دادُ ثشای تـخیق گًَِ ایي رذایِ رؼتزَ اًزبم ؿذ.  پبیگبُ

ثب تَالی ثبوتشی اػیذ لاوتیه    رذایِ s rDNA 16 RS6تَالی 
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Pediococcus acidilactici 97  .دسكذ ؿجبّت داؿت 

ایي رذایِ دس ثبًه طًی  s rDNA16طى  ّبی تَالی

(
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/WebSub/?tool=ge

nbank) افضاس آى لایي حجت ػَیِ  ثب اػتفبدُ اص ًشم(GenBank: 

BankIt)  ثب ًبم ػلویPediococcus acidilactici strain 

RS6  حجت ؿذ. ؿوبسُ حجت ایي ػَیِ دس ثبًه طًی

KX611574   .اػت 

 

گیری بحث ٍ ًتیجِ     

 ثب غزایی هَاد لبسچی فؼبد ػوذُ ػلل اص یىیآ.فلاٍٍع لبسس  

 پیـگیشی ثٌبثشایي، .اػت حیَاى ٍ اًؼبى ػلاهت ثشای هْن خغشات

اّویت داسد  غزایی دس حفبظت صیؼتی هَاد آى سؿذ وٌتشل ٍ

(Dalié, Deschamps and Richard-forget, 2010). 

 رذاّبی اػیذلاوتیه  ثبوتشی صیؼتی حفبظت احش ِهغبلؼ ایي دس

 ػَیِ RS6 .ؿذ ثشسػی ػوی آ.فلاٍٍع ثشاثش دس ؿتش ؿیش اص ؿذُ

 هیؼلیَم سؿذ همبثل دس ثبصداسًذُ تَاًبیی دٍتبیی، هحیظ وـت دس

اص خَد ًـبى  هبیغ MRS ٍ ربهذ PDA دس هحیظ وـت لبسس

 .داد

 ثِ هتؼلك ؿذُ رذا ایي ػَیِ وِ وشد هـخق ؿٌبػبیی ًتبیذ 

 اص 17ح.اػیذی لاوتیؼیاػت.  لاوتَثبػیلاػِخبًَادُ 

 یب رفت ثِ كَست هؼوَلاً وِ اػت هخجت گشم ّبی وَوؼی

 ٍ رَس تخویش اػت ثبوتشی ایي .اػت ؿذُ ؿٌبػبیی 18تتشاد

 فیضیَلَطیىی هختلف گؼتشدُ اص ؿشایظ عیف یه دس تَاًذ هی

گَاسؽ اػت  دػتگبُ وٌذ ٍ لبدس ثِ ولًَیضُ ؿذى دس سؿذ

(Klaenhammer, 1993). ػبصهبى تَػظ ح. اػیذی لاوتیؼی 

 ؿشایظ ػٌَاى ثبوتشی اهي ٍ ٍارذ ثِ 19ٍپباس غزایی هَاد ایوٌی

 ایي .(EFSA Panel, 2012)دس ًظش گشفتِ ؿذُ اػت  20ایوٌی

ح.اػیذی  .ؿَد هیضثبى هی سؿذ ٍ تغزیِ ثْجَد ثبوتشی هَرت
 سؿذ اص هبًغ pH ػغح ٍ وبّؾ آلی اػیذّبی ثب تشؿح لاوتیؼی
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P.acidilactici 

گَیٌذ.( هیtetradeتتشاد )یب ٍالاًت  ػبخت سا ثیّبی ّن رفت وشٍهَصٍم18
19

European Food Safety Authority)EFSA( 

20
Qualified presumption of safety)QPS( 

 Mandal, Kumar Sen)ؿَد هی صا ثیوبسی ػَاهل اص ثشخی

and Mandal, 2013). 

 P.acidilactici وِ وشدًذ گضاسؽ( 2013) ّوىبساى ٍ هٌذال

LAB 5  ای  گؼتشدُ عیف تَلیذ اًذ وِ لبدس ثِ رذاػبصی وشدُسا

 فؼبلیت هؼئَل فؼبل تشویجبت .اػت خبف ضذلبسچی هَاد اص

 رشم ثب ًبؿٌبختِ هبدُ یه ٍ لاوتیه اػیذ ضذلبسچی ایي ثبوتشی،

 ٍ اًؼبى غزای دس تَاى هی اص ایي تشویجبت .ثَد  83 هَلىَلی

لبسچی اػتفبدُ وشد  ّبی پبتَطى اص هٌظَس همبثلِ ثب ثشخی ثِ حیَاًبت

(Mandal, Kumar Sen and Mandal, 2013)خذیذ . ٍ 

 ؿیش سا اص ح.اػیذی لاوتیؼی وِ وشدًذ گضاسؽ( 2009) ّوىبساى

. (Khedid, et al., 2009)رذاػبصی وشدًذ  هشاوؾ دس ؿتش

هفیذ داسد ٍ هَرت  احش خَد ثشای هیضثبى ح.اػیذی لاوتیؼی

ح.اػیذی  پشٍثیَتیه .ؿَد ثذى هی ایوٌی ػیؼتن تحشیه
 ّبی اتلبل ٍ هىبى ثشای سلبثت اػت وِ ثب ؿذُ دادُ ًـبى لاوتیؼی

 ثب هتضبد یب ٍ افضایی ّن ّب، احشثبوتشیَػیي اص صیبدی همذاس تَلیذ

 .(Anderson, 2013)ّب داسد  هیىشٍاسگبًیؼن ثمیِ

 

 تطکر ٍ قذرداًی     

ؿٌبػی داًـگبُ اكفْبى ٍ  ًَیؼٌذگبى ایي همبلِ اص گشٍُ صیؼت

فٌبٍسی پضؿىی داًـگبُ آصاد اػلاهی ٍاحذ  هشوض تحمیمبت صیؼت

اؿىزس وِ دس اًزبم ایي تحمیك هب سا یبسی دادًذ، تـىش ٍ لذسداًی 

 ًوبیٌذ. هی
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