
 

 

 

 1394تبثستبن، 15ضمبرٌ 

 مقايسه تركية اسيدهاي چرب كوهان شتر تومي و آميخته

 هؼئَل( یؼٌذُ)ًَزَرا عجبدي                

 تحميمبت ػلَم داهي وـَسػضَ ّيئت ػلوي هؤػؼِ 

 

 چکیذٌ:

در ايه تحقیق تركیت اسیذَبي چرة كًَبن ضترَبي تك كًَبوٍ ي آمیختٍ )يك ي ديكًَبوٍ( مًرد ثررسي قرار 

كًَبن ضتر ثًمي)تك  C8-C16َبي گرفت. ثررسي اسیذَبي چرة وطبن داد كٍ  میسان تري گلیسريذَبي زوجیرٌ

استئبريك، ايلئیك ي لیىًلئیك درآن ثیطتر از َبي آمیختٍ است، يلي مقذار اسیذَبي چرة كًَبوٍ( كمتر از ومًوٍ

( در چرثي كًَبن 3-كًَبن ضتران آمیختٍ ثًد. میسان اسیذَبي چرة اسیذ لیىًلىیك )از گريٌ اسیذَبي چرة امگب

( در چرثي 6-امگب َردي وًع كًَبن )آمیختٍ ي ثًمي( مطبثٍ ثًدٌ يلي مقذار اسیذ لیىًلئیك )از گريٌ اسیذَبي چرة

ثًمي ثیطتر از وًع آمیختٍ ثًد. وسجت اسیذَبي چرة ثب يك ييب چىذ پیًوذديگبوٍ، ثٍ اسیذَبي چرة  كًَبن ضترَبي

ثًدٌ  55/0ي  62/0ترتیت در چرثي كًَبن ضتران ثًمي، ثیص از ومًوٍ آمیختٍ ي ثٍ ( MUFA+PUFA/SFAاضجبع )

در كًَبن ضترَبي (  6) ًلئیك اسیذاست. وتبيج ايه آزمبيص وطبن داد كٍ میسان اسیذَبي چرة ايلئیك اسیذ ي لیى

 ثبضىذكًَبوٍ ي آمیختٍ، در خًر تًجٍ ميتك
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 مقذمٍ     

 خبًَادُ ؿتشػبًبى ثِ دٍ خٌغ ؿتشّبي دًيبي لذین

(Camelinae( ؿتشّبي دًيبي خذیذ ٍ )Laminae تمؼين )

هتؼلك ثِ  2ٍ دٍوَّبًِ 1وَّبًِ ؿًَذ. گًَِ ؿتشّبي یه هي

وَّبًِ ثيـتش دس هٌبعك  ؿتشّبي دًيبي لذین اػت. ؿتشّبي یه

وِ ؿتشّبي  گشم خبٍسهيبًِ ٍ افشیمب پشاوٌذُ ّؼتٌذ، دس حبلي

 ؿًَذ.  دٍوَّبًِ دس آػيبي هشوضي ٍ چيي یبفت هي

ؿتش حيَاًي چٌذ هٌظَسُ اػت، ؿتشّبي هبدُ خْت تَليذ ؿيش ٍ  

ؿًَذ ٍ ًيض ّشدٍ خٌغ  يشي هيگ هٌظَس حول ثبس ثْشُؿتشّبي ًش ثِ

 گيشًذ.  ثشاي تَليذ گَؿت هَسد اػتفبدُ لشاس هي

ؿتش سا ثِ ػٌَاى یه هٌجغ ثؼيبس خَة خْت تبهيي گَؿت، 

هخلَكب دس ًَاحي وِ ؿشایظ الليوي ػخت داؿتِ ٍ ایي ؿشایظ 

 اًذ )وبدین ثبؿذ، هؼشفي وشدُّب تبثيشگزاس    ثش ػولىشد دام

.خلَكيبت هٌحلش ثِ فشد (2004ٍ وَستَ،  2008ٍّوىبساى، 

فيضیَلَطیىي ایي حيَاى ٍ لذست تحول دس دسخِ حشاست ثبلاي 

هحيظ پشٍسؽ، تبثؾ آفتبة، ووجَد آة ٍ صًذگي دس ؿشایظ 

ػخت خغشافيبیي ثش اّويت پشٍسؽ آى ثِ ػٌَاى یه هٌجغ ثب اسصؽ 

 (. 1389پشٍتئيٌي، افضٍدُ اػت )ػجبدي، 

                                          

1
- Camelus dromedaries 

2
- Camelus bacterianus 

، خوؼيت ؿتشّبي 2010 ( دس ػبلFAOثش اػبع گضاسؽ فبئَ )

هيليَى ًفش ثشآٍسد گشدیذُ اػت.  732/24ته ٍ دٍوَّبًِ دًيب،  

دسكذ هشثَط ثِ ؿتشّبي دٍوَّبًِ ٍ  5/5اص ایي خوؼيت حذٍد 

% اص  75وَّبًِ اػت. حذٍد  دسكذ هتؼلك ثِ ؿتشّبي ته 5/94

%  آى دس آػيب گضاسؽ ؿذُ 20خوؼيت ؿتشّبي دًيب دس افشیمب ٍ

گشدد.  ّضاس ًفش ثشآٍسد هي 150دس ایشاى حذٍد اػت. خوؼيت ؿتش 

ًفش  150وَّبًِ ٍ حذٍد ّب ؿتش یهّضاس ًفش اص آى 140ثيؾ اص 

  وَّبًِ خبلق اػت. ؿتش دٍ

% اص 66ثب تَخِ ثِ ؿشایظ خـه ٍ ًيوِ خـه وـَس ایشاى، وِ 

ّبي  گيشد، ؿتش ته وَّبًِ ثيـتش دس اػتبى ول هؼبحت سا دس ثشهي

، یضد، وشهبى، خشاػبى، ػوٌبى، لن، فبسع ٍ ثلَچؼتبىٍ   ػيؼتبى

 ّبي وَّبًِ ثيـتش دس اػتبى ثَؿْش، پشاوٌذُ اػت ٍ ؿتشّبي دٍ

 (. 1389ؿًَذ )ػجبدي،   ٍآرسثبیدبى ؿشلي یبفت هياسدثيل 

ؿتشي اػت وِ اص تلالي ؿتشّبي دٍوَّبًِ  ،ؿتشآهيختِ

دس وـَسّبي سٍػيِ،  اهشآیذ. ایي  وَّبًِ ثَخَد هي ٍیه

ؿَد وِ صهبى  احتوبل دادُ هيافغبًؼتبى، ایشاى ٍ تشويِ سٍاج داسد. 

وِ ، ػبل لجل اص هيلاد 2200گشي ثِ  آهيختِؿشٍع الذام ثِ ػول 

 گشدد. ثش ،ًمل دس خبدُ اثشیـن سًٍك داؿتِ اػتٍ  حول
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Comparison of fatty acid profile of one-hump with crossbred camel hump
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An experiment was conducted to compare fatty acid content of one-hump camel hump with 

crossbred (one-hump with two hump camel). Fatty acid profiles of the humps were determined. The 

result of experiment showed that fatty acid profile the medium chain triglycerides (C8-C16) of 

native camel hump were lower than that of the crossbred one, but the Stearic, Oleic and Linoleic 

acids contents were higher than of the crossbred one. The amount of omega 3 (Linolenic acids) 

fatty acids of native and crossbred camel humps were similar, but the amount of omega 6 (Linoleic 

acids) fatty acids of native was higher than that of crossbred camel hump. The ratio of mono and 

poly unsaturated to saturated fatty acids (MUFA+PUFA/SFA) in the native camel hump was higher 

than that of the crossbred one. This value for domestic and crossbred camel humps were 0.62 and 

0.55 respectively. Therefore, it can be concluded that the MUFA+PUFA/SFA ratio and Oleic and 

Linoleic acids of camel humps, one-hump and crossbred, had noticeable levels 

Key words: camel hump, one-hump, crossbred, Fatty acid. 
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دٍوَّبًِ اص ؿوبل ایشاى ثِ ؿشق  ؿتشّبي ،دس لشى اٍل ظَْس اػلام

وَّبًِ ٍ  یه ب ثيي ؿتشّبيّهشوضي ثشدُ ؿذ ٍ ثؼذآػيبي 

 اٍل عَس ولي ًؼلِ گشي كَست گشفتِ اػت. ث دٍوَّبًِ آهيختِ

تش اص پذس ٍ هبدس خَد هي اص ایي ًَع تلالي اوثشاً ثضسگتش ٍ ػٌگيي

هيبًگيي ٍصى  صًذُ آهيختِ ٍ ساًذهبى لاؿِ آى ثيـتش اص ثَهي  ثبؿٌذ.

صادُ،  ٍ اػذ 1383ػشحذي،  .، 2015گضاسؽ ؿذُ اػت )ػجبدي، 

1386). 

همذاس ون چشثي ٍولؼتشٍل ٍ ّوچٌيي ًؼجت ثبلاي اػيذّبي 

چشة غيشاؿجبع ثب چٌذ پيًَذ هضبػف، گَؿت ؿتش سا دس سدیف 

، ػجذا.. abٍ 2009 2008هَاد غزایي ػبلن لشاس دادُ اػت )وبدین 

(. ػلاٍُ ثش ويفيت هٌبػت ٍ اسصؽ غزایي 2004ٍ وَستَ 2008

گَؿت ؿتش، ٍیظگي خبف چشثي وَّبى هَخت ؿذُ وِ چشثي 

ّبي هٌبػت ثشاي هلبسف هختلف خَساوي  ؿتش ًيض دس صهشُ چشثي

 (. 1387ٍ كٌؼتي لشاسگيشد)ؿىبسچي صادُ، 

ًَاع ؿتش، داساي اچشثي وَّبىخولِاصحيَاًي،ّبي چشثي

ٍچٌذ غيشاؿجبع ثَدُ ٍ ثب دس ًظش   اؿجبع، یهچشةاػيذّبي

ّب سا دس هَاسد هختلف  تَاى آى گشفتي پشٍفبیل اػيذّبي چشة، هي

ؿشیؼتوذاسي  ػبصي هَاد غزایي ثِ وبس گشفت. خْت آهبدُ

(، تشويت تشي گليؼشیذّبي وَّبى ؿتش سا هٌبػت ثشاي 1387)

غزایي گضاسؽ ًوَد. ّبي خَساوي دس كٌؼت تْيِ اًَاع چشثي

(، ثب اػتشیفيِ وشدى چشثي وَّبى 2009ؿشیؼتوذاسي ٍ ّوىبساى )

 سا ثب وشُ وبوبئَ هَسد اسصیبثي لشاس دادًذ.ؿتش، اهىبى خبًـيٌي آى

ّب ًِ تٌْب اص دیذگبُ ػلاهت، ثلىِ اص خٌجِ  ّب ٍ چشثي سٍغي  

ّبي  تدبست ًيض داساي اّويت ثَدُ ٍاص دیش ثبص ػشهبیِ گزاسي

 پظٍّـي ولاًي سا ثِ خَد اختلبف دادُ اػت. 

اي اص اًشطي هَسد ًيبص  ّب تبهيي ثخؾ لبثل هلاحظِ ّب ٍ چشثي سٍغي

ل دس چشثي سا ثِ ّبي هحلَثذى، اػيذّبي چشة ضشٍسي ٍ ٍیتبهيي

ّب دس غزا ثبػث خَؿوضُ ؿذى ٍ  ػْذُ داسًذ. ثِ ػلاٍُ، ٍخَد آى

ّبي خَساوي دس )گضاسؽ ٍضؼيت سٍغي ؿَد ثشاًگيختي اؿتْب هي

دسكذ 30(. ثش اػبع ًظش داًـوٌذاى ػلن تغزیِ، حذٍد1382ایشاى،

تأهيي ًوَد ٍ پيـٌْبد ّب سٍغي ٍّب اص چشثيتَاى هيساثذىاًشطي

دسكذ اص اػيذّبي چشة10گشدد ایي هيضاى چشثي ؿبهل  هي

داساي یه ثبًذ چشة غيشاؿجبعاػيذّبياصدسكذ10اؿجبع،

چشة غيشاؿجبع داساي چٌذ ثبًذاػيذّبياصدسكذ10هضبػف ٍ

ّب ثِ  خبیگضیٌي ّش یه اص چشثياػبع،ایيثشهضبػف ثبؿذ.

ؿَد يهاًؼبىػلاهتيدسهـىلاتيػجت ثشٍصدیگشخبي ًَع

احتوبلثبؿذ،اؿجبعهٌبثغاصچٌبًچِ ول چشثي دسیبفتي ؿخق.

ؿشایييتللتخولِاصػشٍلي ٍللجيّبيثِ ثيوبسيفشداثتلاي

هٌبثغ وِ دس خَسان هلشفي كشفب اص دس كَستيیبثذ. هيافضایؾ

چشثي غيشاؿجبع داساي چٌذ ثبًذ هضبػف اػتفبدُ ؿَد، ثبػث

ثشٍص هـىلات ػذیذُ ًبؿي اصٍ آصادّبي سادیىبلافضایؾ

  ؿَد . ثذى هيدسپشاوؼيذيافضایؾ ٍاحذّبي

لزا اص ًظش ػلاهتي ضشٍست داسد تب اص هٌبثغ گًَبگَى ٍ هتٌَع 

 ّب دس خَسان هلشفي اػتفبدُ ؿَد.ّب ٍ چشثيسٍغي

سطینحيَاًي، ثِ ػلل هختلف اصّبي هٌجغ اهشٍصُ چشثيهتأػفبًِ

اؿجبع چشةتأهيي اػيذّبيايؿَد ٍ ثش هيهشدم حزفغزایي

داسايوِؿَد، هياػتفبدُؿذُّيذسٍطًِگيبّيّبي سٍغياص

ثبػثتَاًٌذ هيثَدُ ٍتشاًغدسكذ ثبلایي اص اػيذّبي چشة

ٍ  1378دس ثذى ؿًَذ )اهيٌي،   (LDL )ثذافضایؾ ولؼتشٍل

(. وبسثشد چشثي ثذى گبٍ)پيِ( ثشاي 1374ضيبثشي،  هيشًظبهي

هلبسف خَساوي دس ایشاى هؼوَل ًجَدُ اػت)هگش ثِ ؿىل تملت 

دس اختلاط ثب چشثي وشُ(. چشثي هتشاون گَػفٌذاى ًظاد ایشاًي وِ 

ؿَد، ثِ عَس ػوذُ ّوشاُ  ثِ ؿىل دًجِ دس ثذى حيَاى رخيشُ هي

ؿَد )گضاسؽ ٍضؼيت  وٌٌذگبى ػشضِ هيت ثِ هلشفگَؿ

(.1382ّبي خَساوي دس ایشاى،سٍغي

تشويت اػيذّبي چشة وَّبى ؿتش ثَهي، تؼييي ٍ دس ایي تحميك، 

  دٍوَّبًِ(× )یه گشي ؿتشّب  آهيختِتغييشات آى دس عي ػول 

)یه وَّبًِ( هَسد ثشسػي گشدیذُ ٍ دس همبیؼِ ثب ًوًَِ ثَهي 

 همبیؼِ لشاس گشفتِ اػت.اسصیبثي ٍ 
 

 مًاد ي ريش َب     

دس ایي تحميك، تشويت اػيذّبي چشة وَّبى ؿتشّبي ثَهي ٍ 

دٍوَّبًِ( هَسد آصهبیؾ لشاسگشفت. دٍ × آهيختِ )یه وَّبًِ

وَّبًِ ٍ آهيختِ( دس هؤػؼِ  تَدُ طًتيىي )ؿبهل ؿتشّبي ته

 تحميمبت ػلَم داهي وـَس ثب خيشُ هـخق پشٍاس ؿذًذ. 
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% وبُ ٍ 25% یًَدِ، 25ت خَسان ثشاي پشٍاسثٌذي ؿبهل؛ تشوي

%، وٌدبلِ 15%، تفبلِ چغٌذس 20%، ػجَع55)خَ  % وٌؼبًتش50ُ

%(،  ثَد. پغ اص رثح اػلاهي )ًحش وشدى( ٍ 2% ٍ ًوه 8تخن پٌجِ 

ّب دس ؿشایظ یىؼبى ًوًَِ    هشحلِ ػشدخبًِ گزاسي، اص وَّبى لاؿِ

لا تلبدفي ٍثب ػِ تىشاس ثشداسي ؿذ.آصهبیؾ دس لبلت عشح وبه

 )دام( اًدبم ؿذ.  

دػتگبُ وشٍهبتَگشافياصاػتفبدُثباػيذّبي چشةتشويت

هدْض ثِ آٍى ایضٍتشهبل دس  هذل NHP6890 (GCگبصي )

هَػؼِ تحميمبت ػلَم داهي وـَس تؼييي ؿذ. پغ اص اػتخشاج 

هٌظَس هتيلِ وشدى ّب تَػظ دػتگبُ ػَوؼلِ، ثِچشثي ًوًَِ

ليتش هيلي 45گشم اص چشثي ثب افضٍدى  5/0چشة، همذاس اػيذّبي 

ليتش اػيذ هيلي 5/0% ٍ  40-60ليتش پتشٍليَم ثٌضى هيلي 15هتبًَل ٍ 

ػبػت حشاست دادُ ؿذ. ػپغ 2ػَلفَسیه خبلق، ثِ هذت 

هتيلِ ؿذُ خٌه ؿذُ ٍ ثب آة همغش خْت خشٍج اػيذ ّبيًوًَِ

 ؿذًذ. ؿؼتـَ دادُ

ب اص هحيظ ػَلفبت پتبػين ػجَس دادُ ّگيشي، ًوًَِخْت آة

ّبي هتيلِ ؿذُ، اص دػتگبُ ؿذًذ ٍ ثشاي خذا ًوَدى حلال اص ًوًَِ

 سٍتبسي تحت خلاء اػتفبدُ ؿذ. 

( سليك ػبصي ؿذًذ 10 ّب دس حدن هـخق )mL پغ اص آى، ًوًَِ

اصاػتفبدُتضسیك ؿذ. ثب اص آى ثِ دػتگبُ μL1GCٍ همذاس 

25/0mm ، ثِ اثؼبد  DB-1701μ mػتَى  ×  32/0m × 30 

 ،FIDًَعتشتيت عَل، لغش داخلي ٍضخبهت فيلن( ٍ دتىتَس)ثِ

دهبي(،mL/min1ّلين )حبهلكَست گشفت.گبصخذاػبصي

 ثَد.گشاد ػبًتيدسخ250ِ 200ٍثِ تشتيتدتىتَس ٍػتَى

ّب، دسلبلت عشح وبهلا تلبدفي ثب سٍؽ  تفبٍت آهبسي ًوًَِ

هَسد اسصیبثي  ASS ٍ ثب اػتفبدُ اص ًشم افضاس T-testهمبیؼِ 

 لشاسگشفت.
  

 وتبيج ي ثحث

تشويت اػيذّبي چشة وَّبى ؿتش ته وَّبًِ ٍ  1خذٍل 

دّذ. ثشسػي پشٍفبیل اػيذّبي چشة ًـبى داد  سا ًـبى هي آهيختِ

داس ثيي اػيذّبي چشة وَّبى، ثِ خض دس هَاسد  اختلاف هؼٌي

 اػيذّبي چشة هيشیؼتيه ٍ پبلويتيه، ٍخَد ًذاسد. 

هيضاى اػيذّبي چشة هيشیؼتيه ٍ پبلويتيه وَّبى ؿتشّبي ثَهي 

دسكذ  داس داؿتٌذ. دسكذ تفبٍت هؼٌي 05/0ٍآهيختِ، دس ػغح 

وَّبى  C8-C16 هتيل اػتش تشي گليؼشیذّبي صًديشُ هتَػظ

ّبي آهيختِ ثَد، ٍلي اػيذّبي چشة ؿتش ثَهي ووتش اص ًوًَِ

اػتئبسیه، اٍلئيه ٍ ليٌَلئيه آى ثيـتش اص ًوًَِ وَّبى آهيختِ 

)اػيذ ليٌَلٌيه( دس چشثي ّشدٍ  3 ثَد.  هيضاى اػيذّبي چشة

)اػيذ  6وَّبًِ هـبثِ ٍلي اػيذّبي چشة  وَّبى آهيختِ ٍ ته

  دػت آهذ.ليٌَلئيه( وَّبى ؿتشّبي ثَهي ثيـتش اص آهيختِ ثِ

دّذ، ًؼجت اػيذّبي چشة  ًـبى هي 2عَس وِ ًتبیح خذٍل ّوبى

ثِ اػيذّبي چشة اؿجبع  ثب یه ٍ چٌذ پيًَذدٍگبًِ

(MUFA+PUFA/SFA ) دس چشثي وَّبى ؿتشّبي ثَهي، ثيؾ ،

 62/0تشتيت  اص چشثي وَّبى ؿتشّبي آهيختِ اػت ٍ ایي ًؼجت ثِ

ًـبى دادًذ وِ هيضاى اػيذّبي ایي آصهبیؾ ثبؿذ. ًتبیح هي 55/0ٍ 

وَّبى ؿتشّبي ته وَّبًِ ٍ (  6)چشة اٍلئيه ٍ ليٌَلئيه 

 ثبؿٌذ.  آهيختِ دس خَس تَخِ هي
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پريفبيل اسیذَبي چرة كًَبن ضتر تك كًَبوٍ ي آمیختٍ )درصذ متیل استر(  -1جذيل   

 وَّبى ؿتش آهيختِ  وَّبى ؿتش ته وَّبًِاػيذ چشة 

(C8:0)                    وبپشیليه

 (C10:0)وبپشیه                    

 (C12:0)لَسیه                      

 (C14:0)هيشیؼتيه                 

 (C16:1)پبلويتَاٍلئيه              

 (C16:0)پبلويتيه                  

 (C18:1)اٍلئيه                     

 (C18:2)ليٌَلئيه                  

 (C18:0)اػتئبسیه                 

(C18:3)ليٌَلٌيه                  

26/0 ns
 

-

11/0 ns
 

12/7  
b 

06/4 ns
 

25/32  
b
 

54/27 ns
 

20/6 ns

82/21 ns
 

25/0 ns

28/0 ns

-

21/0 ns

53/7 a
 

52/4 ns

06/35  
a 

88/24 ns

03/6 ns

43/21 ns
 

25/0 ns
 

a b ٍ  اػت. 05/0داس ثَدى تفبٍت تيوبسّب دس ػغح  دٌّذُ هؼٌي : ًـبى    ns: داس ًيؼت. ّب هؼٌي : تفبٍت هيبًگيي 

وًع ي وسجت اسیذَبي چرة كًَبن ضتر ثًمي ي آمیختٍ )درصذ متیل استر(  -2جذيل  

چشة  اػيذ وَّبًِ ته ؿتش وَّبى  ؿتش آهيختِ  وَّبى   

اػيذّبي چشة  ول  61/99  19/100  

چشة اؿجبع  اػيذ 

SFA 

56/61  51/64  

دٍگبًِ  پيًَذ  یه  -غيشاؿجبع .ذ.  ا

MUFA 

60/31  40/29  

دٍگبًِ   چٌذ پيًَذ -غيشاؿجبع .ذ.  ا 

PUFA 

45/6  28/6  

 دٍگبًِ پيًَذ یه  ثِ پيًَذ .ذ.چٌذا ًؼجت 

PUFA/ MUFA 

20/0  21/0  

 اؿجبع ثِ پيًَذدٍگبًِ چٌذٍ  یه ًؼجت 

MUFA+PUFA/SFA 

62/0  55/0  
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ؿتش ثِ دليل دس وَّبىثب دس ًظش گشفتي پشٍفبیل اػيذّبي چشة

اؿجبع، هي ٍ چٌذ غيشتهاؿجبع،چشةاًَاع اػيذّبيثشداؿتي

تَاًذ دس تْيِ ٍ تَليذ اًَاع هَاد غزایي حبٍي چشثي وبسثشد داؿتِ 

وَّبى ؿتش ( تشويت تشي گليؼشیذّبي 1387ؿشیؼتوذاسي ) ثبؿذ.

ّبي خَساوي ٍ كٌؼت غزایي گضاسؽ  سا هٌبػت تْيِ اًَاع چشثي

( ثب اػتشیفيِ وشدى چشثي 2009ًوَد. ؿشیؼتوذاسي ٍ ّوىبساى )

وَّبى ؿتش، اهىبى خبًـيٌي آًشا ثب وشُ وبوبئَ هَسد اسصیبثي لشاس 

 . دادًذ

ثب تؼييي تشويت اػيذّبي چشة وَّبى  تبوٌَى، گضاسؿي دس ساثغِ

ؿتشآهيختِ هٌتـش ًـذُ اػت ٍلي دس صهيٌِ تشويت اػيذّبي چشة 

وَّبًِ( همبلاتي  گَؿت ٍ دس هَاسدي چشثي وَّبى ؿتش)یه

دػت آهذُ دس صهيٌِ ثِ ًتبیح ثِ 3ثبؿذ. دس خذٍل  هَخَد هي

ثبؿذ پشداختِ ؿذُ  تشويت اػيذّبي چشة وِ هـبثِ ایي تحميك هي

(، تشويت اػيذّبي چشة گَؿت 1994. ساٍدٍ ٍ ّوىبساى )اػت

وَّبًِ سا هَسد ثشسػي لشاس دادُ ٍ هيضاى  ٍ وَّبى ؿتشیه

اػيذّبي چشة پبلويتيه، اٍلئيه ٍ ليٌَلئيه گَؿت ؿتش سا ثِ  

وِ دسكذ گضاسؽ ًوَدًذ ٍ دس حبلي 1/12ٍ  9/18، 26تشتيت 

پبلويتيه، اٍلئيه ثشاي چشثي وَّبى ؿتش، همبدیش اػيذّبي چشة 

 10ٍ  3/10،  2/28، 4/34، هيشیؼتيه ٍ اػتئبسیه ثِ تشتيت 

 دسكذ تؼييي ؿذُ اػت.

 

 *پريفبيل اسیذَبي چرة گًضت ي كًَبن ضتر تك كًَبوٍ )درصذ متیل استر(  -3جذيل   

وَّبًِ ته ؿتش وَّبىچشة  اػيذ وَّبًِ  ؿتش ته گَؿت   

(C8:0)                    وبپشیليه

 (C10:0)                    وبپشیه

 (C12:0)                      لَسیه

 (C14:0)                 هيشیؼتيه

 (C16:1)              پبلويتَاٍلئيه

 (C16:0)                  پبلويتيه

 (C18:1)                     اٍلئيه

 (C18:2)                  ليٌَلئيه

 (C18:0)                 اػتئبسیه

(C18:3)                  ليٌَلٌيه

-

-

- 

29/10  

85/8

41/34  

17/28

75/1

97/9

47/0  

- 

-

- 

68/7

06/8  

98/25   

93/18  

07/12

63/8

52/0  

                                  *Rawdah, T.N., M.Z. El-Faer and S.A. Koreish (1994). 

 

 تطکري قذرداوي    

داًن تب اص سیبػت، هؼبًٍيي ٍ هؼئَليي هحتشم  ثذیٌَػيلِ لاصم هي

هؤػؼِ تحميمبت ػلَم داهي وـَس وِ صهيٌِ اخشاي ایي عشح سا 

فشاّن وشدًذ، ووبل تـىش ٍ اهتٌبى سا اثشاص ًوبین. اص هؼبػذت 

ّبي هذیشیت پشٍسؽ ٍ ثخؾ فشآٍسي تَليذات  ّوىبساى دس ثخؾ

ّبي هَػؼِ ثِ ٍیظُ آلبیبى ػيذ داهي ٍ ًيض وبسؿٌبػبى آصهبیـگبُ

اًذ،  ا.. هَػَي ٍ ويبًَؽ ػبهي وِ دس ایي اهش هشا یبسي ًوَدُ فضل

 ووبل تـىش ٍ ػپبػگضاسي سا داسم.
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