
 

 

 

 1393صهستاى، 13ضواسُ 

 ( Camelus dromedarius)تغيير مواد معذني گوشت شتر تك كوهانه 

   هاي مختلف پروارطي دوره

 چنیذُ:

دس ايي تحقیق هیضاى هَاد هؼذًي گَضت ضتش طي دٍسُ ّاي هختلف پشٍاس هَسد بشسسي قشاس گشفت. بشاي ايي هٌظَس 

ّاي ضص ٍ ًِ هاُ پشٍاس ضذًذ. سي با جیشُ هطخع طي دٍسُ( Camelus dromedarius)مَّاًِ ًفش ضتش تل 12تؼذاد 

%  20% جَ، 55% مٌساًتشُ )حاٍي 50% ماُ ٍ 25% يًَجِ، 25هاّگي بَد ٍ تشمیب خَساك ضاهل  12ضشٍع پشٍاس ضتشّا 

دس % ًول( بَد مِ دس ضشايط ينساى دس جیشُ هػشف ضذ. آصهايطات 2%  مٌجالِ تخن پٌبِ ٍ 8%  تفالِ چغٌذس، 15سبَس، 

دسجِ  5ّا بِ سشدخاًِ ّا ربح ضذُ ٍ لاضِقالب طشح ماهلا تػادفي با ضص تنشاس )دام( اًجام ضذ. پس اص پشٍاس، دام

ّا گشاد اًتقال دادُ ضذ. پس اص طي هشحلِ جوَد ًؼطي، هیضاى ػٌاغش هؼذًي گَضت ًَاحي ساى ٍ سشدست لاضِساًتي

دس گَضت هَسد سٌجص قشاس گشفت. ًتايج ًطاى  ، سذين، سٍي ٍ آّيملسین، فسفش، هٌیضين، پتاسینّاي ضاهل سيض هغزي

هتاثش اص طَل دٍسُ  داس ًذاسد، ٍلي غلظت آًْاداد مِ هقذاس هَاد هؼذًي گَضت دس ًَاحي ساى ٍ سشدست تفاٍت هؼٌي

حالینِ هیضاى . دسغذ ملسین، فسفش ٍ هٌیضين گَضت، با افضايص صهاى پشٍاس اص ضص بِ ًِ هاُ، ماّص داضت، دسپشٍاس است

داس بَد. ػٌاغش ديگش هاًٌذ پتاسین، سذين، سٍي ٍ آّي دس گَضت افضايص يافت ٍ ايي تفاٍت بشاي ػٌػش سٍي هؼٌي

 ppm 58/7±6/181 ٍ 6/137±02/7بتشتیب، ّاي ضص ٍ ًِ هاِّ پشٍاس غلظت سيض هغزي سٍي دس گَضت ضتش دس دٍسُ

 تؼییي ضذ.

 دٍسُ پشٍاس -هَاد هؼذًي  -گَؿت ؿتش: یذيمل ّايٍاطُ

  38~33 ظ:ظ
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 هقذهِ     

هحذٍدیت هٌبثغ طجيؼي ثشاي تبهيي غزاي جوؼيت سٍ ثِ اصدیبد 

ًوبیذ تب جْت تْيِ ٍ تَليذ هٌبثغ اسصؿوٌذ  مـَس ایجبة هي

ّبي هَجَد، تَجِ ٍافش ؿَد. دس ایي ساػتب ثب  پشٍتئيٌي ثِ پتبًؼيل

تَجِ ثِ ٍػؼت ٍ گؼتشدگي هٌبطق خـل ٍ ثيبثبًي ایشاى، 

ضشٍست داسد ثِ تَاى تَليذي داهْبیي چَى ؿتش ثيؾ اص پيؾ 

تَجِ ؿذُ ٍ اص آى دس جْت تبهيي ثخـي اص گَؿت قشهض هَسد 

شد فيضیَلَطیني ؿتش ٍ خصَصيبت هٌحصش ثِ ف ًيبص، اػتفبدُ گشدد.

قذست تحول آى دس دسجِ حشاست ثبلاي هحيط پشٍسؽ ٍ تحت 

تبثؾ ؿذیذ آفتبة ٍ دس ؿشایط موجَد آة ٍ ثَیظُ دس ًَاحي مِ 

ؿشایط اقليوي ػخت داؿتِ ٍ تبثيشگزاس ثش ػولنشد ػبیش داهْب 

ثبؿذ، ثش اّويت پشٍسؽ آى ثؼٌَاى هٌجغ ثب اسصؽ پشٍتئيٌي  هي

اى یل هٌجغ ثؼيبس خَة جْت تبهيي گَؿت افضٍدُ اػت ٍ ثؼٌَ

 ثبؿذ.  قشهض هي

گشدد  ّضاس ًفش ثشآٍسد هي 150جوؼيت داهي ؿتش دس ایشاى حذٍد 

ّضاس ًفش هتؼلق ثِ ؿتش  140مِ امثشیت آى یؼٌي ثيؾ اص 

(. ایي ًؼجت جوؼيت ؿتش دس  ,2010FAOمَّبًِ اػت ) یل

دسجْبى ٍ  14% ٍ داساي ستجِ  30/4ٍ  79/0جْبى ٍ آػيب ثتشتيت 

ثبؿذ. ثِ تفنيل ًَع دام، اص هيضاى مل تَليذ  دس آػيب هي 8ستجِ 

تي( ، ثشاي گَؿت ؿتش ّضاس 840) 1385گَؿت قشهض دس ػبل 

ّضاس تي اص مل تَليذ اػلام ؿذُ  360/4، یؼٌي 52/0ػْن دسصذي 

 (. 1385اػت ) خلاصِ گضاسؽ هؼبًٍت اهَس دام، 

 5بٍسصي طي دٍ هقطغ ثش اػبع آهبسّبي سػوي ٍصاست جْبد مـ

ػبلِ )پٌج ػبل اٍل ٍ دٍم ثشًبهِ تَػؼِ مـَس( ٍ یل هقطغ ّفت 

، دسصذ سؿذ ػبلاًِ گلِ ؿتش ثتشتيت 1404ػبلِ تب سػيذى ثِ افق 

دسصذ پيؾ ثيٌي ؿذُ اػت )پيؾ ًَیغ  07/1ٍ  99/0، 94/0

گضاسؽ ثشًبهِ ساّجشدي تحقيقبت هحصَلي ٍصاست جْبد 

 (.1387مـبٍسصي 

اص هْوتشیي هٌبثغ پشٍتئيي حيَاًي ٍ تبهيي مٌٌذُ سیض گَؿت قشهض 

ّبي  ّبي هفيذ ثذى هبًٌذ آّي ٍ سٍي ٍ ّوچٌيي ٍیتبهيي هغزي

B ٍُؿَد ٍ ًقؾ ثؼيبس اػبػي دس تغزیِ اًؼبى  هحؼَة هي گش
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Changes of Mineral Contents of One-humped Camel (Camelus dromedarius) Meat during Different 

Fattening Periods 
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Mineral contents of camel meat were investigated during different periods of fattening. 12 camels 

(Camelus dromedarius), at 12 months of age, were fattened with the same diet during six and nine 

month periods. Feed compositions included 25% alfalfa, 25% straw and 50% concentrate (55% 

barley, 20% bran, 15% beet pulp, 8% cottonseed meal and 2% salt) were fed under the same 

conditions. Completely randomized design with six replications was used to analyze the data. 

Camels were slaughtered and carcasses were kept in refrigerator at 5 °C. After rigor mortis stage, the 

rate of mineral elements was determined in shoulder and leg parts of carcasses. The mineral matters 

of calcium, phosphorus, magnesium, potassium, sodium, zinc and iron were measured.  The results 

showed that the amounts of minerals between shoulder and leg parts were not differ significantly, 

but were changed during fattening.  The percentage of calcium, phosphorus and magnesium 

decreased with increasing fattening duration but the amount of other elements such as potassium, 

sodium, zinc and iron increased. This difference was significant for zinc. The amount of camel meat 

zinc after six and nine months of fattening was 137.6 ± 7.02 and 181.6 ± 7.58 ppm respectively.  

Key words: camel meat, minerals, fattening periods. 
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داسد. هَاد هؼذًي مِ جضء تش ميجبت غيشآلي غزا ّؼتٌذ، ثش حؼت 

هَسد ًيبص سٍصاًِ، ثِ غلظت دس اسگبًيؼن ٍ ّوچٌيي ثش اػبع هيضاى

گشدًذ. ٍصى مليِ  دٍ ثخؾ هبمشٍ ٍ هينشٍالوبًْب تقؼين هي

گشم ٍ یب تقشیجب  10هينشٍالوبًْبي هَجَد دس ثذى اًؼبى حذٍد 

دسصذ ٍصى ثذى اػت. هينشٍالوبًْب جضء تشميجبت  01/0-02/0

ّب ّؼتٌذ ٍ یب ٍجَدؿبى ثشاي جشیبى طجيؼي  ّب ٍ َّسهَى آًضین

ّبي  بیي ضشٍسي اػت. موجَد هينشٍالوبىاػوبل صیؼت ؿيوي

ضشٍسي ثشاي اًؼبى هٌجش ثِ ػَاسضي چَى من خًَي، ًبٌّجبسي 

ّب، ػفًَت، من  اػتخَاًي، اختلال سؿذ، طَلاًي ؿذى التيبم صخن

.هي فئش ٍ ّونبساى  ال(. 1372ؿَد )طبلجبى،  مبسي غذد تيشٍئيذ ٍ...

ّبي  ( تشميجبت هؼذًي گَؿت ؿتش یل مَّبًِ )قؼوت1991)

ساى، دػت، دًذُ ٍ گشدى( سا هَسد هطبلؼِ قشاس دادُ ٍ هقذاس هَاد 

 اًذ.  دادُهؼذًي آى سا تقشیجب ثب گَؿت گبٍ، هـبثْت

ثب ػٌبیت ثِ ؿشایط اقليوي ٍ اتنبء ثِ پتبًؼيلْبي داهي هَجَد 

ثب دس ًظش گشفتي افضایؾ تقبضبي هصشف گَؿت ؿتش  مـَس ٍ

ت افضایؾ ساًذهبى ٍ پشٍاسثٌذي دس ساػتبي هطبلؼب ًوبیذ ایجبة هي

 ثِ ميفيت هحصَل ًيض تَجِ ؿَد . 

لزا دس ایي تحقيق ميفيت گَؿت ؿتشّبي ثَهي ایشاى )تل 

مَّبى( اص ًظش غلظت ػٌبصش هؼذًي هَسد اسصیبثي قشاس گشفتِ اػت 

 هقذاس هبمشٍ ٍ هينشٍالوبى

ّبي هْن گَؿت، ثَیظُ آّي ٍ سٍي ٍ

ى ٍ ػشدػت، تؼييي ؿذُ ٍ دس ًَاحي ثب اسصؽ لاؿِ هبًٌذ سا

ّبي هختلف پشٍاس، هَسد آصهبیؾ قشاس  تغييشات آًْب سا طي دٍسُ

  دادُ اػت. 

 ّا:هَاد ٍ سٍش     

 (Camelus dromedarius)مَّبًِ  ًفش ؿتش تل 12تؼذاد 

ملنَّي، ثب جيشُ هـخص دس هضسػِ هَػؼِ تحقيقبت ػلَم داهي 

% مبُ ٍ 25% یًَجِ، 25مـَس پشٍاس ؿذًذ. تشميت خَساك ؿبهل 

، تفبلِ چغٌذسقٌذ %15% ػجَع، 20% جَ، 55% مٌؼبًتشُ )حبٍي 50

هبّگي  12% ًول(، ثَد. ػي ؿشٍع پشٍاس 2% مٌجبلِ تخن پٌجِ ٍ 8

اس ؿتشّب دس ؿؾ تنشاس )دام(، ّبي ؿؾ ٍ ًِ هبُ ثشاي پشٍ ٍ دٍسُ

دس ًظش گشفتِ ؿذ. پغ اص طي دٍسُ ّبي پشٍاس، ؿتشّب ثب سٍؽ 

گشاد اًتقبل  دسجِ ػبًتي 5هؼوَل رثح ؿذُ ٍ لاؿِ ّب ثِ ػشدخبًِ 

ػبػت(،  24دادُ ؿذ. پغ اص طي هشحلِ جوَد ًؼـي )ثِ هذت 

ّب تؼييي  هيضاى ػٌبصش هؼذًي گَؿت ًَاحي ساى ٍ ػشدػت لاؿِ

ض هغزیْبي ملؼين، فؼفش، هٌيضین، پتبػين، ػذین، سٍي ٍ ؿذ. سی

( هَسد ػٌجؾ قشاس 1995) AOACآّي گَؿت، هطبثق ثب سٍؽ 

اػتفبدُ ؿذُ ٍ ًشم افضاس SASثشاي پشداصؽ دادُ ّب اص  گشفت.

 ّب ثب سٍؽ داًني صَست گشفت.  هقبیؼِ هيبًگيي
 

 ًتايج ٍ بحث:    

، هيبًگيي ٍ اؿتجبُ هؼيبس هيضاى هَاد هؼذًي گَؿت دس 1جذٍل 

ّبي ؿؾ ٍ ًِ  ًَاحي هختلف لاؿِ ؿتشّبي تل مَّبًِ طي دٍسُ

 هبِّ پشٍاس سا ًـبى هي دّذ. 

هقذاس ػٌبصش ملؼين، فؼفش، هٌيضین، ػذین ٍ سٍي گَؿت دس 

ًَاحي ساى ثيـتش اص ػشدػت ثَدُ ٍ فقط هقذاس آّي ًبحيِ 

ساى ثذػت آهذ. ٍلي ّوبًطَس مِ ًتبیج ًـبى  ػشدػت ثيـتش اص

داسي ثيي هيضاى ػٌبصش  دّذ اص ًقطِ ًظش آهبسي اختلاف هؼٌي هي

ؿَد. ًتبیج ثذػت آهذُ  گَؿت ًبحيِ ساى ٍ ػشدػت هـبّذُ ًوي

( دس ایي صهيٌِ هطبثقت داسد. ٍي هقذاس 1991ثب گضاسؽ ال فئش )

ي گَؿت ؿتش ػٌبصش ملؼين، فؼفش، هٌيضین، پتبػين، ػذین ٍ آّ

ػبلِ( سا، دس ًَاحي ساى، ثيـتش  1-3تل مَّبًِ ػشثؼتبى ػؼَدي )

اص ػشدػت گضاسؽ ًوَد ٍ فقط هقذاس ػٌصش سٍي ًبحيِ ػشدػت 

( هيضاى اهلاح سٍي ٍ آّي 1995داٍٍد ) سا ثيـتش اص ساى اػلام مشد.

 ثيـتش اص ًبحيِ ػشدػت گضاسؽ ًوَد. گَؿت ساى ؿتش ًجذي سا 

ًـبى داد مِ غلظت ثشخي اص اهلاح هتبثش اص  ًتبیج تحقيق حبضش

طَل دٍسُ پشٍاس ثَدُ اػت. هقبدیش ملؼين، فؼفش ٍ هٌيضین گَؿت، 

ثب افضایؾ صهبى پشٍاس اص ؿؾ ثِ ًِ هبُ  موي مبّؾ داؿتِ، ٍلي 

(، 1داس ًجَدُ اػت )جذٍل ایي تفبٍت اص ًقطِ ًظش آهبسي هؼٌي

فضایؾ ػبیش دسحبلينِ افضایؾ ػِ هبِّ دٍسُ پشٍاس، هَجت ا

هبمشٍٍهينشٍالوٌتْبي گَؿت ؿتش ؿذُ اػت ٍ اص ایي هيبى 

ًيض افضایؾ ػٌصش سٍي ثؼيبس قبثل تَجِ ثَدُ ٍ اص ًقطِ ًظش آهبسي 

p/001)دّذ  داسي سا ًـبى هي تفبٍت هؼٌي . غلظت سٍي، دس ( 0

ّبي ؿؾ ٍ ًِ هبّة پشٍاس ثتشتيت،  گَؿت ؿتش ثَهي دس دٍسُ

02/±76/137 ppm ٍ 58/±76/181 .ثذػت آهذ 
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 اضتباُ هؼیاس هَاد هؼذًي گَضت دس ًَاحي هختلف ساى ٍ سشدست لاضِ ضتش طي دٍسُ ّاي هختلف پشٍاسٍ   هیاًگیي -1جذٍل 

 ػٌبصش هؼذًي
 دٍسُ پشٍاس ًَاحي ثذى

 ًِ هبُ ؿؾ هبُ ػشدػت ساى

 2/0±10/0 5/0±10/0 2/0±10/0 4/0±10/0 ملؼين  )دسصذ(

 3/1±06/0 3/1±05/0 2/1±05/0 3/1±05/0 فؼفش  )دسصذ(

 2/0±01/0 2/0±01/0 2/0±01/0 2/0±01/0 هٌيضین  )دسصذ(

 9/0±05/0 8/0±05/0 8/0±05/0 8/0±05/0 پتبػين )دسصذ(

 5/0±07/0 4/0±06/0 5/0±07/0 5/0±07/0ػذین  )دسصذ( 

 30/7±6/161 30/7±6/157 b02/7±6/137 a58/7±6/181(ppmسٍي   )

 87/9±1/294 87/9±6/308 50/9±4/290 26/10±3/312 (ppmآّي   )

          - a  ٍb  ثبؿذ هي  001/0داس ثَدى ػَاهل دس ػطح  ًـبًذٌّذُ هؼٌي          . 
 

 

دس ًَاحي ساى ٍ سشدست لاضِ ضتش  هیاًگیي ملي ٍ داهٌِ تغییشات ػٌاغش هؼذًي گَضت  -2جذٍل

 ؿشح

ذاد
 حذامثش حذاقل اًحشاف هؼيبس هيبًگيي ٍ خطبي هؼيبس تؼ

 ساى

4/0±14/0 12 ملؼين  )دسصذ(  52/0  11/0  64/1  

3/1±07/0 12 فؼفش  )دسصذ(  25/0  05/1  80/1  

2/0±01/0 12 هٌيضین  )دسصذ(  05/0  11/0  27/0  

8/0±05/0 12 پتبػين )دسصذ(  18/0  44/0  18/1  

5/0±06/0 12ػذین )دسصذ(  23/0  16/0  88/0  

12 46/10±9/159(ppmسٍي   )  73/37  00/108  50/252  

 (ppmآّي   )

 

12 10/9±2/293  80/32  00/255  00/380  

 ػشدػت

3/0±04/0 12 ملؼين  )دسصذ(  15/0  07/0  63/0  

2/1±03/0 12 فؼفش  )دسصذ(  11/0  05/1  45/1  

2/0±01/0 12 هٌيضین  )دسصذ(  04/0  14/0  28/0  

)دسصذ(پتبػين   12 05/0±8/0  19/0  47/0  08/1  

5/0±07/0 12ػذین   )دسصذ(  25/0  12/0  86/0  

12 51/8±9/155(ppmسٍي   )  69/30  00/109  00/202  

12 11/11±8/307 (ppmآّي   )  05/40  00/218  00/400  
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ثبؿذ ٍلي  هيتغييش ػٌبصش دس گَؿت تحت تبثيش ػَاهل هختلفي 

ػٌبصش من هقذاسي هبًٌذ سٍي، مِ ثطَس طجيؼي دس ثبفتْبیي چَى 

گشدًذ، ثيـتش هتبثش اص جيشُ غزایي ثَدُ  اي رخيشُ هي ثبفت هبّيچِ

دّذ مِ رخيشُ آى دس گَؿت طي  ًٍتبیج هطبلؼِ حبضش ًيض ًـبى هي

دٍسُ پشٍاس، افضایؾ یبفتِ اػت. دس ثشسػي هـبثْي، مبدین ٍ 

(، تغييشات ػٌبصش هؼذًي گَؿت ؿتش تل 2006ٍ 2008ّونبساى )

مَّبًِ سا هَسد آصهبیؾ قشاس دادًذ. ایـبى گضاسؽ ًوَدًذ، ثب 

افضایؾ ػي دام ػٌبصشي هبًٌذ ملؼين، فؼفش، ػذین، پتبػين ٍ 

( هقذاس اهلاح 2007پَليذٍسي ٍ ّونبساى ) یبثذ. هٌيضین افضایؾ هي

ثشسػي  سا (Laminae)هؼذًي گَؿت ؿتشّبي دًيبي جذیذ 

 لاهب سا ثيؾ اص آلپبمب گضاسؽ ًوَدًذ. ًوَدُ ٍ هقذاس اهلاح گَؿت

هيبًگيي ٍ داهٌِ تغييشات ػٌبصش هؼذًي گَؿت ؿتش سا دس  2جذٍل 

ّوتبًطَس متِ ًتتبیج ًـتبى   دّتذ.   ًَاحي ساى ٍ ػشدػتت ًـتبى هتي   

دّذ دس هجوَع هيتبًگيي غلظتت اهتلاح دس ًبحيتِ ساى ثيـتتش اص    هي

 آّي( ثَدُ اػت.ػشدػت )ثجض فؼفش ٍ 

 

 سپاسگضاسي :     

ثذیي ٍػيلِ اص سیبػت ٍ هؼئَليي  هحتشم هؤػؼتِ تحقيقتبت ػلتَم   

داهي مـَس مِ صهيٌِ اجشاي طتشح سا فتشاّن ًوَدًتذ ػپبػتگضاسي   

ًوبین، ٍ اص صحوبت توتبهي ػضیضاًتي متِ دس اجتشاي طتشح هتشا    هي

یبسي مشدًذ، ثتَیظُ اص تتلاؽ صتويوبًِ مبسمٌتبى ثختؾ هتذیشیت   

ٍ قذسداًي سا اثتشاص    پشٍسؽ ٍ آصهبیـگبّْبي هَػؼِ، موبل تـنش

 ًوبین.    هي
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